
 

LA CARTE 
Entrées 
 

Palette de Charcuterie     18 €    
Dry meats plate  
 

Truite Rose en Gravelax,  
Salade de Jeunes Pousses, Pomme Verte, Condiment Yaourt Maison au Raifort 20€  
Pink trout, young sprout salad, green apple, horseradish homemade yogurt condiment 

Ballotine de Foie Gras Maison, Confiture de Citrouille aux noix et aux noisettes  28 € 
Homemade Foie Gras ballotine, pumpkin jam with nuts and hazelnuts 

Effiloché d’Ecrevisses,  
Chiffonnade de Truite Fumée et Noix de Saint-Jacques Crues au Pamplemousse 25 € 
Shredded Crayfish, 
Smoked trout chifonade, and raw scallops with grapefruit 
  

Poissons 
 

Filet de Truite Rose cuit à Basse Température,  
Fumet Crémeux au Safran, Emulsion de Fane de Carotte  25 € 
Pink trout filet cooked at low temperature,  
creamy fumet with saffron and wisp of carrot emulsion  
 

Filet d’Omble Chevalier à la Crème de Violette  30 € 
Very thin local trout fillet with violet cream  
   

Noix de Saint-Jacques en Croûte aux Noix et Noisettes, 
Jus de Barde crémeux au Noilly Prat  35 €  
Scallops crust with nuts and hazelnuts, creamy bard juice with noily prat  
 

Viandes 
     

Filet de Canette, Jus Acidulé à la Poire et au Coing 26 € 
Duckling fillet, pear and quince tangy juice 
 

Canon d’Agneau Cuit à Basse Température et son Jus Parfumé à la Chartreuse, 
 pickles de Champignons 33 € 
Cannon of lamb cooked at low temperature and its juice flavored Chartreuse,  
And mushrooms pickles  

 

Filet de Boeuf Caramélisé au soja et son Jus aux Bourgeons de Sapin      36 €  25 € 
Fillet of beef roasted with soya and its fir tree bud juice  

 

Ris de Veau Fumé aux Pommes de Pins, Morilles et Champignons des Bois 38 € 
Smoked Calf sweetbread with fir cones, morels, and wild mushrooms     
Entrecôte Beurre Café de Paris, frites salade 33 € 
Rib steak with its herb-flavored butter, French fries, salad 
 
 

Prix nets boissons non comprises / Net prices without beverages 
Si vous souhaitez changer d’accompagnement, merci de nous le signaler. 

If you want to change your side dish, please let us know.  


